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Кофе | Coffee

Ýñïðåññî Espresso 40 ìë 290e
Àìåðèêàíî Americano 140 ìë 340e
Äâîéíîé ýñïðåññî Double Espresso 80 ìë 440e
Êàïó÷èíî Cappuccino 180 ìë 370e

300 ìë 480e
Ëàòòå Latte 300 ìë 420e
Ìàêèàòî Macchiato 60 ìë 320e
Ðàô êîôå Raf coffee 300 ìë 440e
Êîôå Ãëÿññå Coffee Glasse 300 ìë 510e
Êîôå áåç êîôåèíà Decoffeinato 410e
Èðëàíäñêèé êîôå Irish 300 ìë 710e
Áýéëèñ êîôå Baileys coffee 300 ìë 650e
Ãîðÿ÷èé øîêîëàä Hot chocolate 180 ìë 410e
Öèêîðèé Chicory 180 ìë 290e
Êàïó÷èíî öèêîðèé Cappucciano chicory 180 ìë 370e
Ëàòòå öèêîðèé Latte chicory 300 ìë 420e
Àëüòåðíàòèâíîå ìîëîêî Alternative milk 50 ìë 90e
Áåçëàêòîçíîå/Ñîåâîå/Ìèíäàëüíîå/Êîêîñîâîå
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Черный чай | Black tea (650 ìë)

Àññàì | Assam 670e
Ассам — классический индийский черный чай, выращенный в одноименном индийском регионе Ассам. 
Ассам производят из листьев растения Camellia sinensis var. assamica, это та же Камелия Китайская, но 
отдельная разновидность, преимущественно произрастающая в индийском штате Ассам. Ассамский 
чай собирают минимум два раза в год. Первый сбор происходит ранней весной с марта по апрель, 
чай получается легкий и освежающий, с нежным цветочным ароматом. Второй сбор длится с мая по 
август и высоко ценится из-за большого количества типсов в нем. Иногда при хорошей урожайности 
случается и третий зимний сбор в декабре. Ассамский чай обладает глубоким, богатым, насыщенным 
вкусом, с земляными и пряными нотами. Он умеренно терпкий и вяжущий, и то и другое зависит от 
времени заваривания чая.

Ýðë Ãðåé | Erl grey 670e
Эрл Грей производят по технологии черного (в китайской терминологии — красного) чая с добавлением 
на финальном этапе аромата бергамота. Несмотря на то, что на словах производство выглядит 
достаточно просто, сделать хороший и качественный сорт получается не всегда. Все зависит от 
чайного куста, соблюдения технологии изготовления и качества самого масла бергамота. Во время 
ферментации листья выдерживаются при определенной температуре и влажности, что приводит к их 
окислению и изменению цвета. Этот процесс может занимать от нескольких часов до нескольких дней 
в зависимости от желаемого результата. После достижения нужной степени ферментации листья сушат 
и скручивают с целью уменьшить их в объеме. Затем сортируют по размеру и качеству. Точный процесс 
может варьироваться в зависимости от рецепта, но, как правило, последовательность одинаковая: 
листья собирают, сушат, скручивают, окисляют и снова сушат. В конце опрыскивают маслом бергамота, 
чтобы придать характерный аромат.

Ïóýð 10 ëåò | Pu-erh 10 years old 750e
Многолетний дикорастущий десятилетний пуэр — это чай с «особой выдержкой». Чай изготавливается 
исключительно из зрелых листьев. По-настоящему знаменитым Чень Нань пуэр стал на исходе 20-го 
столетия, когда в Китае случился подъем экспорта чая в другие страны. Цвет чайного настоя бывает 
разным — от насыщенного коричневого до рубинового. В аромате есть доля прелого листа, но также 
очень силен древесный сухой запах. Вкус напоминает крепкий какао и чернослив. Послевкусие сладкое 
и долгое. Многолетний пуэр выдерживает многократное заваривание. Чай обладает тонизирующим 
эффектом, придает бодрость и ясность мысли. Доказано, что пуэр снижает сахар в крови, способствует 
похудению и благоприятно воздействует на пищеварение.

Ìàñàëà | Masala 820e
Масалой в Индии называют традиционную смесь согревающих специй и приправ. Как правило, в 
масалу входит кардамон, корица, имбирь, гвоздика, черный перец (или перец пиппали), а также семена 
фенхеля. Но в гастрономических книгах можно встретить рецепты из 20 и более ингредиентов. Одну 
из самых известных, острую гарам - масалу, добавляют в овощные блюда и крупы. Впрочем, на западе 
со словом «масала» ассоциируется чаще всего именно теплый пряный напиток, приготовленный 
путем кипячения черного чая на молоке со специями. Который так хорошо пить, чтобы согреться и 
ощутить прилив сил. Большинство гурманов отмечают, что чай масала обладает не менее бодрящими 
свойствами, чем кофе, и настолько же прекрасным вдохновляющим ароматом, от которого хочется 
радоваться жизни и любить весь мир вокруг. Черный индийский чай Ассам, корица, молотый испанский 
перец, гвоздика, кардамон, белый перец, мускатный орех, перец чили.

Зеленый чай | Green tea (650 ìë)

Êîëîäåö Äðàêîíà ñ îçåðà Ñè Õó | Dragon well from lake Si Xu 670e
Классический и освежающий вкус зеленого чая, с легкими нотками молодой сочной зелени и приятным 
сливочным тоном. Послевкусие сопровождается небольшой терпкостью и еле уловимыми оттенками 
водорослей нори. Лун Цзин – императорский Чай с тысячелетней историей, один из самых известных 
зеленых чаёв в мире и по совместительству национальная гордость КНР! Ведь этот изысканный сорт 
входит в рейтинг «10 легендарных чаёв Китая» за свой неповторимый вкус, аромат и форму листа – 
технологию обработки. Он настолько популярен, что сама королева Великобритании Елизовета II 
высоко оценила его непревзойдённый вкус!
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Âëàäûêà Æåíüøåíÿ | Lord of digseng 720e
Корень женьшеня издавна применялся в традиционной китайской медицине как тонизирующее, 
иммуностимулирующее средство, а в сочетании с улуном он усиливает полезные свойства чая, его 
антистрессовый, тонизирующий, антиоксидантный эффект. Изготавливают Женьшень улун следующим 
образом: свежий корень женьшеня высушивается на солнце, затем перемалывается в порошок. При 
этом к женьшеню могут добавлять другие целебные растения, такие, как падуб широколистный (он 
же кудин ) , солодка. Затем чайный лист обваливается в этой смеси и скручивается, в результате 
чего получаются иссиня-зеленые гранулы или «камни». Поэтому Женьшень улун также называют 
«Нефритовый». Аромат сухого листа Женьшень улуна яркий, с выраженными женьшеневыми нотами. 
Цвет готового настоя насыщенный желтовато-зеленый, с янтарными оттенками, при дальнейшем 
заваривании переходящий в золотистый. Вкус запоминающийся, пряный, с фруктовыми нотами и 
долгой сладостью послевкусия с нотами женьшеня, солодки. Аромат с выраженными нотами женьшеня 
и нежными цветочными тонами. Чай раскрывается после 2-3 заварки, выдерживает 6 завариваний 
проливом, постепенно становясь более «чайным», нежели женьшеневым. Женьшень улун не следует 
пить натощак, так как он может вызвать чайное опьянение. Лучше всего пить его в первой половине 
дня, спустя 30 минут после завтрака или обеда. Женьшень улун повышает умственную и физическую 
работоспособность, повышает иммунитет, снижает уровень холестерина в крови, ускоряет обмен 
веществ и способствует похудению, обладает выраженной антиоксидантной активностью, укрепляет 
зубы, десны, стенки сосудов, омолаживает и улучшает цвет лица. Превосходный напиток для тех, кто 
привык всегда быть в тонусе. 

Óëóí Ãàáà Àëèøàíü | Oolong Gaba Alishan 1.800e
Тайваньский улун ,сделанный по технологии бескислородного окисления. С одной стороны, 
расслабляет, и в тоже время тонизирует , повышает умственную активность. Аромат полон сладких 
нот, присутствуют травяно-древесные оттенки вкус, насыщенный с приятной кислинкой.

Ìîëî÷íûé óëóí | Milk oolong 720e
Молочный улун – один из самых популярных сортов улуна в мире. Его любят за яркий и легкий сливочный 
вкус, тонизирующий эффект и полезные для организма свойства: улун способствует выведению 
холестерина, нормализации обмена веществ и снижению веса. Молочный улун производится 
преимущественно в провинции Фуцзянь в Китае. Этот вид улуна подвергается специальной обработке, 
включающей ферментацию, окисление и обжарку, что придает ему его характерный вкус и аромат. 
Молочный улун отличается светло-желтой или светло-зеленой окраской, а также имеет неповторимый 
аромат, напоминающий ноты молока, цветов и фруктов. Этот вид улуна обладает нежным и приятным 
вкусом с легкой сладостью и кремовыми оттенками. Производство молочного улуна включает в себя 
специфические методы обработки, которые отличают его от других видов улуна. Он подвергается 
более длительной ферментации и окислению, что придает ему более мягкий и гладкий вкус, а также 
нежный аромат. В отличие от классического улуна, молочный улун имеет более сладкий и кремовый 
вкус, а также более насыщенный аромат. Он также отличается более нежной текстурой и более 
низким содержанием танинов, что делает его более мягким и легким для употребления. Молочный 
улун пользуется большой популярностью среди ценителей чая благодаря своему уникальному вкусу 
и аромату. Он часто выбирается для особых случаев или для тех, кто предпочитает более нежные и 
мягкие сорта чая.

Æàñìèíîâàÿ æåì÷óæèíà | Jasmine pearl 720e
«Жасминовая Жемчужина» (Mo Li Long Zhu) – это идеальное сочетание жасминовых листьев и зеленого 
чая. Легкий и освежающий напиток с глубоким вкусом, оттененным цветочными нотками.
Чайные листья и верхние почки собирают в период цветения жасмина. После того как чай впитает в 
себя все цветочные ароматы, бутоны убирают, оставляют только листики. Затем вручную скручивают 
листья с серебристыми переливами и тонкими прожилками, напоминающими жемчужину. Каждая 
нотка аромата проявляет себя во время заваривания. Немного сладковатый привкус лишен горечи 
и терпкости. Свойства: чай расширяет сосуды, снимает головную боль и нормализует давление. 
Успокаивает нервы, помогает расслабиться, но не вызывает сонливости, а наоборот, придает бодрости 
на целый день. Помогает ускорить обменные процессы в организме, поэтому его часто используют 
для контроля массы тела. Мягко выводит токсины из организма, очищает почки и улучшает функции 
печени.
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Травяной чай | Herbal tea (650 ìë)

Òðàâÿíîé ñáîð | Herbal collection  800e
Лимонник, ромашка, мелиса, шиповник, цедра апельсина
Напиток из этих растений оказывает успокаюващее воздействие. Освежает придает силы, улучшает 
пищеварение. В то же время чай с мятой и мелисой снимает нервное напряжение, помогает расслабиться 
и забыть о проблемах.

Óñïîêàèâàþùèé ñ ðîìàøêîé | Soothing with chamomile 800e
Мята, ромашка, чабрец
Чай признанный за свой вкус и аромат одним из самых благородных напитков, а за полезные свойства 
– действенным лекарством. Расслабляет и успокаивает нервы, борется с бессонницей.

Êîðîëåâà ðîç | The rose Queen 800e
Каркадэ, лайм, мята, сахарный сироп, мед
Классический образец красного цветочного чая с лепестками роз. Обладает противовирусной 
активностью укрепляет иммунитет.

Èâàí-÷àé | Ivan-tea 800e
Исконно Русский напиток. Тонизирует, снимает усталость, придает силы и бодрость. Витамин С в шесть 
раз больше, чем в лимоне. Единственный чай со вкусом черного, при этом не содержит вредных для 
здоровья человека кофеин, щавелевую кислоту и ипуриновые основания присущих всем листовым 
чаям и кофе

Ãðå÷è÷íûé ÷àé Êó ÖßÍ | Buckwheat tea KU Qiang 800e
Гречишный чай (Ку Цяо ) – это один из излюбленных напитков в поднебесной. Китайцы уважают 
и чтят этот настой не только за его необычный вкус, но и за калейдоскоп положительных свойств, 
оказываемых этим чаем на организм. Хотя и чаем называть этот напиток не совсем корректно, да и в 
известной всем крупой гречкой нет ничего общего у Ку Цяо . Выращен на юго-западе Китая.

Äÿíü Õóí Ñóí ×æåíü (Ñîñíîâûå èãëû)  900e
Dian Hong Sun Zhen (Pine needles)
Традиционный красный чай с медово-черносливовым вкусом и ярким ароматом.

Áè Ëî ×óíü (Èçóìðóäíûå ñïèðàëè âåñíû)  900e
Bi Lo Chun (Emerald Spirals of spring)
Би Ло Чунь обладает богатым ароматом с натуральными нотками фруктов, ярким сладко-терпким 
очень освежающим вкусом и длительным шелковисто-нежным послевкусием. Заряжает витаминами 
придает сил и энергии.
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Нечайный чай | Nechayny tea (650 ìë)

Ñîãðåâàþùèé | Warming up 790e
Имбирь, лимон, апельсин, лайм, клюква, сахарный сироп, мед
Разжигает аппетит, улучшает пищеварение. Лучшее лекарство от простуды.

Îáëåïèõà ñ ãðóøåé | Sea buckthorn with pear 790e
Облепиха, груша, сироп груша, сахарный сироп
Издавна облепиху называли царской ягодой. Плоды облепихи содержат аскорбиновую кислоту 
(витамин С), витамины группы В, провитамин А, фоливую кислоту, витамины Е, К, органические кислоты. 
Является природным антибиотиком.

ßãîäíûé ìèêñ | Berry mix 790e
Клубника, малина, ежевика, черная смородина, сахарный сироп
Плодово-ягодные чаи при их регулярном употреблении улучшают обмен веществ и кровотворение.

Ãîðÿ÷èé öèòðóñ | Hot citrus 790e
Лимон, апельсин, грейпфрут, гвоздика, каркадэ, сахарный сироп, мед
Напиток богатый витамином С, имеющий утонченный цитрусовый вкус на интенсивном фоне 
согревающих специй. Обладает освежающим тонизирующим и одновременно успокаивающим 
эффектом.

Øèïîâíèê ñ èìáèðåì | Rosehip with ginger 790e
Настой из шиповника, имбирь, сахарный сироп
Чай из шиповника считается одним из лучших стимуляторов иммунной системы человека, поднимает 
настроение, придает коже лица красивый цвет. Имбирь улучшает пищеварение, помогает переварить 
тяжелую пищу.

Øèïîâíèê ñ àïåëüñèíîì è ìÿòîé | Rosehip with orange and mint 790e
Настой из шиповника, апельсин, мята, сахарный сироп
Чай из шиповника считается одним из лучших стимуляторов иммунной системы человека, поднимает 
настроение, придает коже лица красивый цвет. А апельсин и мята придают изысканный цитрусовый 
аромат с приятной ноткой свежести.

ßáëîêî, ìàðàêóéÿ, èìáèðü | Apple, Passion fruit, Ginger 790e
Яблочное пюре, маракуйя, имбирь, сахарный сироп
Яблоко способствует нормализации желудочно- кишечного тракта и пищеварительной системы. 
Добавление маракуйи и имбиря увеличивает в напитке высокое содержание антиоксидантов-
Флавоноидов, фенольных кислот и т .д., убивает болезнетворные микробы. 

×åðíàÿ ñìîðîäèíà ñ èìáèðåì è ìÿòîé | Black currant with ginger and mint 790e
Черная смородина, имбирь, мята, сироп
Черная смородина ,сахарный сироп) Черная смородина – это кладовая витаминов и здоровья, а вместе 
с мятой и имбирем тонизирует и способствует избавлению от головных болей и раздражительности.

Êëþêâà èìáèðü | Cranberry ginger 790e
Клюква защищает организм человека от вирусов и болезнетворных бактерий, укрепляет иммунную 
систему, рекомендуется в период умственного и физического перенапряжения, повышает 
работоспособность, тонизирует организм и мобилизует его ресурсы. В сочетании с имбирем повышает 
и защищает иммунитет.

Êëþêâà ìàëèíà | Cranberry raspberry 790e
Клюква защищает организм человека от вирусов и болезнетворных бактерий, укрепляет иммунную 
систему, рекомендуется в период умственного и физического перенапряжения, повышает 
работоспособность, тонизирует организм и мобилизует его ресурсы. В сочетании с малиной повышает 
и защищает иммунитет.
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Освежающие Лимонады | Lemonade (350 ìë)

Äþøåñ | Pear 490e
Груша, лимонный сок, грушевый сироп, газированная вода, лед 

Òàðõóí | Tarragon 490e
Эстрагон, лимонный сок, сахарный сироп, газированная вода, лед

Èìáèðíûé | Ginger  490e
Имбирь, лимонный сок, имбирный сироп, газированная вода, лед

Öèòðóñîâûé | Citrus 490e
Апельсин, лимон, лайм, лимонный сок, сахарный сироп, газированная вода, лед

Öèòðóñû è Áàçèëèê | Citrus & Basil 490e
Апельсин, лайм, базилик, лимонный сок, сахарный сироп, газированная вода, лед

Ìàíäàðèí Ìÿòà | Mandarin & Mint 490e
Мандарин, мята, лимонный сок, лайм, сироп, мандарин, газированная вода, лед

Ëàéì, Êëóáíèêà, Áàçèëèê | Lime, Strawberry, Basil 490e
Лайм, клубника, базилик, лимонный сок, сироп Клубника, газированная вода, лед

Ìàíãî è Ìàðàêóéÿ | Mango&Passion Fruit 490e
Пюре Манго, пюре Маракуйя, сахарный сироп, газированная вода, лед

Ëèìîíàä | Limonade (1000 ìë) 1290e

Морс домашний из клюквы 

Ìîðñ èç êëþêâû | Cranberry juice 250 ìë | 1000 ìë 450e | 1290e

Соки и нектары Иль примо | Juice and Nectar Il primo
(200 ìë)

Ïåðñèêîâûé íåêòàð | Peach nectar .............................................................................390e

ßáëî÷íûé ñîê | Apple juice ........................................................................................390e

Àíàíàñîâûé ñîê | Pineapple juice ...............................................................................390e

Âèøíåâûé ñîê | Cherry juice ......................................................................................390e

Àïåëüñèíîâûé ñîê | Orange juice ...............................................................................390e

Òîìàòíûé ñîê | Tomato juice .....................................................................................390e

Свежевыжатые соки | Fresh juices (350 ìë)
Àïåëüñèíîâûé ñîê | Orange juice ............................................................................... 550e

Àíàíàñîâûé ñîê | Pineapple juice ...............................................................................890e

Ãðåéïôðóòîâûé ñîê | Grapefruit juice ......................................................................... 550e

Ìîðêîâíûé ñîê | Carrote juice ................................................................................... 550e

ßáëî÷íûé ñîê | Apple juice ........................................................................................ 550e

Ñåëüäåðååâûé ñîê | Celery juice ................................................................................. 550e
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Минеральная вода | Mineral water  375  ìë 750  ìë

Âîäà Àáðàó-Äþðñî, «4 Âîäû» Негазированная 420e 650e
Вода обладает приятным, легким, очень мягким вкусом с приятной свежестью. Аромат воды чистый, 
освежающий, с легкими минеральными нюансами. Вода чистого, прозрачного цвета.

Âîäà Àáðàó-Äþðñî, «4 Âîäû» Газированная 420e 650e
«4 Воды» — линейка минеральной воды от «Абрау-Дюрсо», включающая три вида артезианской 
питьевой воды: газированную, негазированную и виноградную со вкусом шампанского. На тюркском 
наречии «Четыре воды» звучит как «Дюр-Со». По легенде именно из четырех источников берет начало 
знаменитое горное озеро Абрау, на берегах которого расположилась знаменитая винодельня «Абрау-
Дюрсо». Вода добывается в предгорье Северного Кавказа, в источнике, расположенном неподалеку от 
черноморской бухты Дюрсо. Проведенные микробиологические исследования показали, что местная 
артезианская вода богата такими микроэлементами, как магний, кальций, калий и натрий. Она обладает 
повышенной мягкостью и приятной свежестью, что позволяет отнести ее к первой категории качества.

Âîäà Àáðàó-Äþðñî, «4 Âîäû» Газированная виноградная 420e 650e
«4 Воды» Газированная виноградная заслуживает отдельного внимания. Он гармонично объединяет 
мягкость природной артезианской воды и аромат белого винограда. При изготовлении напитка 
используется натуральный ароматизатор «типа Просекко». Ароматизированная, среднегазированная 
питьевая вода со вкусом шампанского является прекрасной альтернативой для автомобилистов и тех, 
кто не может наслаждаться игристыми винами по различным причинам. Вода обладает приятным, 
легким, бодрящим, свежим, очень мягким вкусом с деликатной сладостью и виноградными нюансами. 
Аромат воды чистый, освежающий, с легкими минеральными и виноградными нюансами. Вода чистого, 
прозрачного цвета.

Ëàóðèòàíà, Èòàëèÿ, Ïüåìîíò Негазированная  750 мл  790e
«Lauretana» Naturale Still, Italy, Piemonte
«Lauretana» Naturale — кристально-чистая минеральная талая вода, которая отлично утоляет жажду, 
оздоравливает организм и омолаживает его. Она добывается напрямую из скальной породы, откуда 
вода под естественным природным напором бьет ключом. Благодаря низкой минерализации, вода 
оказывает благотворное влияние на организм при низконатриевой диете, при дезинтоксикации и при 
водолечении. Вода «Лауретана» поставляется в стеклянных бутылках синего цвета. Синий цвет не 
пропускает ультрафиолетовые лучи, надежно защищая воду и сохраняя ее структуру в первозданном 
виде.

Ëàóðèòàíà, Èòàëèÿ, Ïüåìîíò Газированная  750 мл  790e
«Lauretana» Naturale Still, Italy, Piemonte
Lauretana — итальянская компания по производству самой мягкой минеральной воды в мире. 
Она расположена в экологически чистом альпийском районе вблизи Биельских гор, в местах, не 
подверженных загрязнению окружающей среды, которые сохранили первозданную чистоту этих мест. 
Минеральная вода добывается из артезианского родника, расположенного на глубине 1050 метров 
по сложному пути, который проложен скалистыми породами. Благодаря скалистому основанию, 
геологическая формация фильтрует и защищает воду Лауретана от каких-либо загрязнений. Компания 
Lauretana производит два вида воды — газированную и негазированную. Если вы соблюдаете диету, 
ведете здоровый образ жизни или придерживаетесь правильного питания, минеральная вода 
Лауретана станет вашим незаменимым спутником в достижении цели. Вода, вобравшая в себя все 
самое ценное из скалистых горных пород, оказывает огромную пользу для омоложения организма и 
сохранения здоровья.

Газированные напитки | Sparking drinks
Äîáðûé Êîêà êîëà  ....................................................................................250 мл .....420e

Äîáðûé Êîêà êîëà Çåðî  ...........................................................................250 мл .....420e

Äîáðûé Ëèìîí/Ëàéì .................................................................................250 мл .....420e

Äîáðûé Àïåëüñèí .......................................................................................250 мл .....420e

ÐÈ× Òîíèê ................................................................................................330 мл .....420e
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Коктели без алкоголя
Cocktails without alcohol (350 ìë)

Ìîõèòî | Mojito ......................................................................................................... 590e
Ìàëèíîâûé Ìîõèòî | Raspberry Mojito .................................................................... 590e
Êëóáíè÷íûé Ìîõèòî | Strawberry Mojito .................................................................. 590e

Молочные коктели | Milk Cocktals (350 ìë)
Âàíèëüíûé øåéê   | Vanila Shake ................................................................................ 590e
Øîêîëàäíûé øåéê | Chocolate Shake ........................................................................ 590e
Êëóáíè÷íûé øåéê | Strawberry Shake ........................................................................ 590e
Ìàëèíîâûé øåéê | Raspberry Shake .......................................................................... 590e

Пиво бутылочное | Bottled Bier (330 ìë)

Íàñòðî Àççóððî Ïåðîíè (Èòàëèÿ)  650e
Nastro Azzurro Peroni (Italy) 
«Peroni» Nastro Azzuro — светлый лагер класса Премиум, созданный на основе сохранившегося 
итальянского рецепта середины XIX века из Ломбардии. Пиво обладает освежающим, легким, 
утонченным вкусом и мягким ароматом. Неповторимость вкуса и высочайшее качество пива 
обеспечивают уникальная технология производства и использование высококачественных 
ингредиентов: кристально чистой воды из источников с Апеннинских гор, лучших сортов солода из 
двухрядного ярового ячменя, уникальной комбинации элитных сортов хмеля и итальянской кукурузы, 
которая специально выращивается для производства «Peroni» Nastro Azzurro.

Ýíàìå Áëîíä (Áåëüãèÿ) | «Ename» Blond (Belgium)  650e
Легкий вкус пива наполнен приятными сладковатыми солодовыми тонами, сменяющимися фруктовыми 
оттенками, мягкой хмелевой горчинкой и минеральными нотками в сухом послевкусии. В аромате 
пива отчетливо выделяются ноты тропических фруктов, банана и апельсина, дополненные тонкими 
нюансами хмеля. Пиво насыщенного золотисто-желтого цвета с белоснежной, быстро оседающей 
пеной.

Ýíàìå Äþááåë (Áåëüãèÿ) | «Ename» Dubbel (Belgium)  650e
Богатый, полнотелый, сливочный вкус пива обволакивает сладковатыми тонами солода, горького 
шоколада, изюма и инжира, оставляя в сухом послевкусии легкие дрожжевые нюансы. В сложном 
букете ароматов пива преобладают ноты жареного солода, карамели, хмеля, темного шоколада и 
фруктов. Пиво красно-коричневого цвета с густой бежевой пеной.

Ýäåëüâåéñ Íåôèëüòðîâàííîå (Ðîññèÿ) 450 ìë 490e
«Edelweiss» Wheat Beer (Russia)
Вкус пива тонкий и сбалансированный, цветочный, с легкой медовой сладостью, нотами банана и 
гвоздики, терпким, но мягким послевкусием. Аромат пива наполнен банановыми нотами, оттенков 
фруктов, специй, хлеба и цветов. Пиво облачного светло-пшеничного цвета.

Êðóøîâèöå (áåç àëêîãîëüíîå) Ðîññèÿ   550e
«Krusovice» Svetle 0.0 (Russia)
Пиво отличается питким, освежающим и живым вкусом с нотами ячменного солода, яркой цитрусовой 
кислинкой и характерной горчинкой хмеля в послевкусии. Классические солодовые тона в аромате 
пива дополнены тонкой ноткой карамели. У пива яркий золотистый цвет с белой пенной шапкой.

Разливное пиво | Draft Bier (400 ìë)
Êðóøîâèöå Ðîññèÿ | «Krusovice» Svetle (Russia)  600e
Пиво обладает гладким вкусом с нотами лагерных дрожжей, хлеба, тонкими и сладкими солодовыми 
оттенками, благородной горчинкой хмеля. Послевкусие сухое, чистое, горьковатое, с нюансами орехов 
и хмеля. В приятном аромате пива сочетаются дрожжевые и сладкие солодовые тона, нотки меда, 
хмеля, цитрусовых и карамели. Пиво насыщенного золотисто-янтарного цвета.
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Аперетивы | Aperitifs (50 ìë)

Àïåðîëü | Aperol  590e
Аперитив демонстрирует насыщенный, цитрусовый, приятно сладкий и слегка горьковатый вкус со 
сбалансированными нотками трав и растений. Аромат аперитива легкий, пикантный, цитрусовый, с 
нотками трав и ванили. Аперитив ярко-оранжевого цвета.

Êàìïàðè | Campari  590e
Вкус аперитива особенный, горьковато-сладкий, с ярко выраженными нотками спелого апельсина и 
пряными травяными нюансами. В аромате аперитива гармонично переплетаются оттенки апельсиновой 
цедры и пряных трав. Аперитив ярко-красного цвета. 

«Ìàðòèíè» Áüÿíêî | «Martini» Bianco  320e
Вермут «Мартини Бьянко» — ароматизированное итальянское вино крепостью 15%. Производится в 
Пьемонте на основе белого вина, экстрактов луговых и пряных трав. Напиток премиального класса 
завораживаете утончённым вкусом, в котором раскрываются тонкие нотки ванили и луговых трав. 
В аромате раскрываются оттенки пряностей, тонкие обертоны цитрусовых фруктов. Белый вермут 
является классической основой для популярных алкогольных миксов, может подаваться в чистом 
виде со льдом.

«Ìàðòèíè» Ýêñòðà Äðàé | «Martini» Extra Dry  320e
Вермут обладает уникальным вкусом — сухим, но не горьким. Вермут обладает хорошо выраженным 
ароматом, в котором отчетливо проступают ноты малины, лимона, а также легкий оттенок ириса. 
Вермут соломенного цвета.

«Ìàðòèíè» Ðîññî | Martini Rosso  320e
Традиционный вкус вермута — терпкий и горький, но он немного смягчается из-за большого содержания 
сахара. Вермут обладает насыщенным пряным ароматом. Вермут темного янтарно-красного цвета.

Ìàðòèíè «Ôèåðî» | Martini «Fiero»  320e
Насыщенный фруктово-цитрусовый вкус вермута отличается приятной сладостью и при этом не теряет 
свежести. В послевкусии остаются ноты меда, апельсиновой цедры, острые нюансы специй и тонкая 
горчинка. Волшебный, кружащий голову аромат вермута наполнен оттенками розового грейпфрута, 
апельсиновой цедры и апельсинового сока, ванили и меда. Вермут красивого красного цвета.

Русская Водка | Russian Vodka (50 ìë)

Âîäêà «Áåëàÿ Áåðåçêà»  290e
Водка Белая Березка была выпущена впервые 29 апреля 2002 года. Водку производят из зернового 
спирта класса Люкс, специально подготовленной, умягченной воды, сахара, березового сока и 
экстракта березовых листьев. У этого напитка чисто «русская душа». Любая беседа в компании водки 
Белая Березка превратится в душевный разговор. А все благодаря ее мягкому и бархатистому вкусу, 
который достигается путем добавления в водку березового сока.

Âîäêà «Áåëàÿ Áåðåçêà» Çîëîòàÿ   350e
С июля 2016 года в линейке крепких напитков «Белая Березка» появилась новая позиция — водка «Белая 
Березка» Золотая. Она относится к напиткам класса Премиум и оформлена в элегантную бутылку, 
которая подчеркивает ее высокий статус. Интересное решение с использованием вогнутой линзы с 
изображением классического пейзажа золотой осени, приобретающего объемность, соответствует 
общему посылу всей линейки, призванному отражать красоту русской природы. Особенной является и 
рецептура водки, в которую входит спирт высокого качества, чистейшая вода, березовый сок, а также 
оригинальное сочетание меда и морса из ягод облепихи. Эти яркие золотисто-желтые ягоды издавна 
называются «оранжевым золотом».

Âîäêà «Îíåãèí»  590e
«Онегин» — российская водка премиум-класса, воплощающая символ Золотого Века — роман А.С. 
Пушкина «Евгений Онегин». В производстве водки используется чистейшая вода, отборный пшеничный 
спирт, бурбонская ваниль, медовый дистиллят, настои белого изюма, миндаля и кураги. Благодаря 
купажированию небольшими партиями и многократной фильтрации, напиток приобретает утонченную 
мягкость и терпкость. 
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Âîäêà «Îíåãèí» Îðãàíèê    620e
«Онегин» Органик — новинка в линейке «Онегин», органическая российская водка класса супер-премиум, 
воплощающая символ Золотого Века — роман А.С. Пушкина «Евгений Онегин». В производстве водки 
используется чистейшая вода и отборный органический пшеничный спирт. Благодаря купажированию 
небольшими партиями и многократной фильтрации, напиток приобретает утонченную мягкость и 
терпкость. Водка имеет превосходно сбалансированный вкус с элегантной терпкостью и мягкостью. 
В послевкусии остаются тонкие пшеничные нюансы. Водка демонстрирует мягкий аромат с едва 
уловимыми пшеничными нотами.

Âîäêà «Íåðïà» Ãëóáèíà è Ëåä  620e
«Nerpa» Deep & Ice — водка, созданная для тех, кто ценит роскошь во всех ее проявлениях. Водка 
изготавливается по уникальной технологии, не имеющей аналогов в России. Для изготовления водки 
используют кристально чистую байкальскую воду, которая добывается на глубине 500 метров, и 
высококачественный зерновой спирт класса «Альфа». Каждая капля водки насыщена кислородом 
уникальной экосистемы озера Байкал, которая существует благодаря нерпам. Кварцево-угольная 
фильтрация позволяет добиться особенно утонченного вкуса. Но главная особенность рецептуры — 
15-летние солодовые спирты, которые придают водке легкие нотки виски. Водка «Нерпа» Глубина и Лед 
некоторое время проводит в дубовых бочках из-под односолодового виски, привезенных из Шотландии. 
Органический спирт, талая вода озера Байкал и шотландские бочки — трио, рождающее уникальную 
водку «Нерпа» Глубина и Лед.

Ром | Rum (50 ìë)

Òàêàìàêà Áëàí (Ñåéøåëû) | «Takamaka» Blanc  520e
«Takamaka» Blanc — великолепный, кристально чистый белый ром. Для его создания сахарный тростник 
выжимают только один раз, чтобы получить сладкий сок, который в дальнейшем ферментируется и 
перегоняется в резервуарах из нержавеющей стали при контролируемой температуре. Дистилляция 
протекает в медных емкостях ручной работы, создавая тем самым своеобразный ром, обладающий 
изысканным ароматом и многогранным вкусом.

Àíãàñòóðà Ðåçåðâ (Òðèíèäàä è Òîáàãî) | «Angostura» Reserva  520e
«Ангостура» Резерва представляет собой смесь легкого и тяжелого рома. Его изготавливают 
посредством сбраживания и перегонки из патоки и тростникового сиропа. Получившийся дистиллят 
подвергают двойной фильтрации, затем выдерживают в течение трех лет в бочках из американского 
дуба. «Angostura» Reserva идеален для приготовления коктейлей, но благодаря легкости этот ром 
можно употреблять в чистом виде. Ром обладает приятным, характерным вкусом с нотками ванили, 
нежных специй и кокосового молока. Аромат рома деликатный, с оттенками цитрусовых и тропических 
фруктов (банана).

Àíãàñòóðà 5 ëåò (Òðèíèäàä è Òîáàãî) | «Angostura» Aged 5 Years  700e
Ром обладает сочным и мягким вкусом с оттенками пирога с фруктовыми нотами и длительным 
послевкусием. Это энергичный и, одновременно, плавный напиток. У рома выраженный аромат, 
наполненный тонами жженой карамели, специй и ванили, яблочными нотками. Ром светло-коричневого 
цвета с приятным золотистым оттенком.

Àíãàñòóðà 7 ëåò (Òðèíèäàä è Òîáàãî) | «Angostura» Aged 7 Years   890e
Для изготовления рома «Angostura» Aged 7 Years используются только нижние части тростниковых 
стеблей: там содержится больше всего сахара. Стебли измельчают, а затем медленно перемалывают на 
специальных мельницах. Получившуюся кашу отжимают, а из выдавленного сока варят сироп. Часть 
сахара, содержащегося в сиропе, кристаллизуется. Эти кристаллы удаляют, а оставшуюся жидкость – 
патоку – разбавляют водой, смешивают с дрожжами и оставляют бродить. Перебродившую жидкость 
пропускают через перегонный куб, в результате получается дистиллят, содержащий 73% алкоголя. 
Прозрачный дистиллят проходит двойную угольную фильтрацию. Получившийся напиток выдерживают 
в бочках из американского дуба из-под бурбона в течение 7 лет.
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Ìàòóñàëåì Ãðàí Ðåçåðâà 15 ëåò (Äîìèíèêàíà)  990e
«Matusalem» Gran Reserva 15 Years Old
Ром обладает прекрасным балансом и очень мягкой, шелковистой текстурой. В необычном букете 
ярче всего звучат ноты карамели, на втором плане раскрываются тона ванили, изюма и чернослива, 
а долгое, деликатное послевкусие очаровывает нюансами пряностей. Изысканный, мягкий аромат 
рома раскрывается тонами карамели, сладкой ванили, мелассы и чернослива. Ром обладает глубоким 
янтарным цветом с рубиновым оттенком. Своими уникальными характеристиками ром обязан 
секретному рецепту, который передается из поколение в поколение вот уже более 130 лет, а также 
выдержке, осуществляемой по методу «солера». Изюминка этого метода заключается в том, что бочки 
выстраиваются друг над другом в несколько ярусов, количество которых может достигать 6 и более, 
где нижний ряд содержит самый старый ром, а верхние — самый молодой. Когда ром решают разлить 
в бутылки, то из каждой бочки, находящейся в нижнем ряду сливается приблизительно одна треть 
напитка. В бочке этот пробел восполняется ромом из бочки, стоящей на втором этаже и так далее. Самые 
верхние бочки наполняются только что полученным молодым ромом. Год урожая на бутылках такого 
рома указывается очень редко, ведь в нем может оказаться капелька рома 100-летней выдержки. 

Êóáàíåé Ýêñêóçèòî 21 ëåò (Äîìèíèêàíà) | Cubaney Exquisito 21 years  1.990e
«Cubaney» Exquisito — эксклюзивный доминиканский ром, произведенный в традициях кубинской 
ромовой школы и выдержанный в американских дубовых бочках из-под бурбона в течение 21 года. 
Долгая выдержка позволила вписать в название рома слово «Exquisito», которое в переводе с 
испанского языка значит «утонченный». Дистилляция ферментированной патоки, изготовленной 
из сахарного тростника, состоялась в 1991 году, после чего ром выдерживался в течение 21 года в 
специально отобранных дубовых бочках по методу «Солера». Этот метод очень сложен и используется 
только для избранных ромов.

Джин | Gin (50 ìë)

«Õîïïåðñ Îðèäæèíàë Äðàé» (Ðîññèÿ) | «Hoppers» Original Dry  350e
«Hoppers» Original Dry — сухой джин, в производстве которого используется 10 натуральных ботаникалов: 
можжевельник обыкновенный, цедра свежего лимона, дягиль, цедра свежего апельсина, лист кафрского 
лайма, кардамон, лист черной смородины, кориандр, цетрария и саган-дайля. Каждый ингредиент 
собирают в определенной последовательности в специальную джин-корзину, которая подвешена 
внутри перегонного куба. Во время выгонки пары зернового спирта проходят через эту корзину, для 
изготовления отбирают только «сердце» дистиллята (среднюю фракцию). Крепость в 40% достигается 
благодаря разбавлению напитка специально подготовленной питьевой водой. Благодаря выдержке в 
течение 30 дней в доводных чанах джин приобретает характерную насыщенность и ароматность.

Õîïïåðñ Ìàíäàðèí è Ðîçìàðèí (Ðîññèÿ)  350e
«Hoppers» Mandarin & Rosemary
«Hoppers» Mandarin & Rosemary — сухой джин, в производстве которого используется 12 натуральных 
ботаникалов: можжевельник обыкновенный, цедра свежего мандарина, цедра свежего лимона, 
дягиль, цедра свежего апельсина, розмарин, лист кафрского лайма, кардамон, лист черной смородины, 
кориандр, цетрария и саган-дайля. Каждый ингредиент собирают в определенной последовательности 
в специальную джин-корзину, которая подвешена внутри перегонного куба. Во время выгонки пары 
зернового спирта проходят через эту корзину, для изготовления отбирают только «сердце» дистиллята 
(среднюю фракцию). Крепость в 40% достигается благодаря разбавлению напитка специально 
подготовленной питьевой водой. Благодаря выдержке в течение 30 дней в доводных чанах джин 
приобретает характерную насыщенность и ароматность.

Õîïïåðñ Ëàâàíäà è ×àáðåö (Ðññèÿ)  350e
«Hoppers» Lavender & Thyme
Вкус мягкий, сухой, сбалансированный, с лавандовыми оттенками, нюансами можжевельника, 
цитрусовых и чабреца. Гармоничный, чарующий аромат раскрывается характерными оттенками 
лаванды, трав и пряностей. «Hoppers» Lavender & Thyme — сухой джин, в производстве которого 
используется 12 натуральных ботаникалов: можжевельник обыкновенный, лаванда, чебрец, цедра 
свежего лимона, дягиль, цедра свежего апельсина, лист кафрского лайма, кардамон, лист черной 
смородины, кориандр, цетрария и саган-дайля. Каждый ингредиент собирают в определенной 
последовательности в специальную джин-корзину, которая подвешена внутри перегонного куба. Во 
время выгонки пары зернового спирта проходят через эту корзину, для изготовления отбирают только 
«сердце» дистиллята (среднюю фракцию). Крепость в 40% достигается благодаря разбавлению напитка 
специально подготовленной питьевой водой. Благодаря выдержке в течение 30 дней в доводных чанах 
джин приобретает характерную насыщенность и ароматность.
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Áîìáåé Ñàïôèð (Âåëèêîáðèòàíèÿ) | «Bombay Sapphire»  690e
Джин обладает гладким, мягким вкусом средней насыщенности с интенсивными тонами апельсина, 
лимона и пикантными можжевеловыми нотками. Джин имеет прекрасный аромат с нотками 
можжевельника, горького цитруса и специй. Для приготовления дистиллята используются специальные 
катерхедские кубы. В отличие от других джинов, при производстве «Bombay Sapphire» шотландский 
пшеничный спирт проходит отдельную двойную дистилляцию, во время третьей дистилляции спирт 
проходит через медные кубы, в которых содержится растительная смесь. В результате получается 
концентрированный продукт, который смягчается кристально чистой водой из озера Вринви. 
Удивительно ароматный и мягкий «Bombay Sapphire» разливается в бутылки с оригинальным дизайном: 
полупрозрачные, чистого голубого цвета, напоминающие драгоценный сапфир. 

Äæèí «Ðîêó» (ßïîíèÿ) | «Roku» Gin  1.100e
«Roku» — премиальный японский джин, в полной мере отражающий культуру Японии. В переводе 
с японского «roku» означает «шесть». При изготовлении джина используется шесть растительных 
компонентов, которые произрастают исключительно в Японии. «Року» производится на современном 
заводе «Liquor Atelier», каждый компонент дистиллируется отдельно. В результате получается мягкий, 
элегантный джин, способный покорить с первого глотка. Вкус джина мягкий, сухой, шелковистый, с 
характерными растительными нотами и пикантными нюансами плодов юдзу. В послевкусии остаются 
пряные нюансы. Свежий аромат джина раскрывается оттенками вишневого цвета и зеленого чая.

Текила | Tequila (50 ìë)

Õîñå Êóýðâî, Ýñïåñèàëü, Ñèëüâåð (Ìåêñèêà) | Jose Cuervo, «Especial» Silver 850e
Текила премиум класса «Especial» Silver создана из голубой агавы. Она отличается мягким, очень 
гладким, свежим вкусом в виду того, что после дистилляции текила не выдерживается, а сразу 
разливается по бутылкам. В букете текилы ощущаются ноты агавы, послевкусие прекрасной чистоты, 
без резких «укусов». Вкус текилы повторяет аромат, обладает мягкой текстурой и коротким, чистым 
послевкусием. В аромате текилы ощущаются нотки агавы, легкие оттенки древесного угля, нюансы 
трав.

Õîñå Êóýðâî, Ýñïåñèàëü, Ãîëä (Ìåêñèêà) | Jose Cuervo, «Especial» Gold  950e
Вкус текилы насыщенный, округлый, с нотами агавы, дуба и ванили, плавно переходящими в долгое, 
согревающее послевкусие. Гармоничный, богатый аромат текилы раскрывается оттенками агавы, 
пряностей и ванили. Jose Cuervo, «Especial» Gold — золотая текила, представляющая собой смесь 
выдержанной текилы Репосадо с молодой текилой. Во вкусе и аромате напитка доминируют оттенки 
агавы, ванили и пряностей. Текилу рекомендуется пить с лаймом и солью.

«Àëüìà äå Àãàâå» Áëàíêî (Ìåêñèêà) | «Alma de Agave» Blanco  1450e
Текила «Alma de Agave» Blanco («Душа агавы») производится из лучшей голубой агавы, культивируемой 
на берегах озера Чапала, в регионе, известном качеством агавы. Сок агавы, богатый минералами и 
обладающий уникальными и отличными характеристиками, получают только из растений с оптимальным 
уровнем зрелости и содержания сахара. Агава запекается в каменных и кирпичных печах. Продукт для 
перегонки получается в результате естественного брожения, без использования каких-либо химических 
веществ или искусственных красителей. Затем текила дважды медленно перегоняется. Затем «Альма 
де Агаве» Бланко выдерживается от тридцати до пятидесяти дней в бочках из канадского дуба, что 
сохраняет чистую и естественную структуру и свежий фруктовый аромат, но слегка смягчает острый 
вкус. «Alma de Agave» Blanco разливается в оригинальные прямоугольные бутылки, сделанные вручную, 
и запечатывается пробкой из красного дерева. У текилы слегка острый вкус, который смягчают свежие 
фруктовые оттенки ананаса, цедры грейпфрута и утонченные ноты жасмина. В послевкусии ощущаются 
оттенки агавы, меда и клена. В аромате текилы ощущаются тона жареной агавы, оттенки корицы, цедры 
апельсина, грейпфрута и имбиря.
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Виски | Whisky
ÎÄÍÎÑÎËÎÄÎÂÛÉ ÂÈÑÊÈ | SINGLE MALT WHISKY (50 ìë)

Ìàêàëëàí Äàáë Êàñê 12 ëåò (Øîòëàíäèÿ)  2.750e
The Macallan Double Cask 12 Years Old 
 Сливочно-медовые тона во вкусе виски украшают нюансы изюма, орехов, апельсиновой цедры, кураги, 
ванили, мармелада и корицы. Прекрасно сбалансированное, теплое, сухое послевкусие наполнено 
оттенками цитрусовых фруктов и цветов. В аромате виски отчетливо ощутимы ноты рождественского 
пирога, сухофруктов, сливочной ириски, заварного крема, имбиря, мускатного ореха и спиленного 
дерева. 

Ñèíãëòîí îô Äàôôòàóí 12 ëåò (Øîòëàíäèÿ)  1.600e
Singlton Of Dufftown 12 Years Old 
Вкус виски гладкий, средней плотности. Первые впечатления приносят тона сладости, орехов, богатые 
фруктовые ноты. Следом проявляются теплые и приятные оттенки черной смородины, сахара и 
кофе эспрессо. С водой текстура виски становится еще приятней, сладость прекрасно уравновешена 
легкой кислинкой. Послевкусие достаточно длительное, элегантное, четкое, теплое, с нежными 
ореховыми нюансами. Аромат виски богатый, открытый, чистый и плотный. За первичными тонами 
дерева и поджаренного фундука следуют насыщенные оттенки фруктов, печеных яблок, сухофруктов, 
коричневого сахара, солодки, подлеска. В сочетании с водой проявляется сладость, нотки цитрусовых 
фруктов и груши. Через некоторое время раскрываются теплые, сухие нюансы грифеля или спичек. 

Ñèíãëòîí îô Äàôôòàóí 15 ëåò (Øîòëàíäèÿ)   2.250e
Singlton of Dufftown 15 Years Old
Вкус виски обладает гладкой текстурой, сладкими нотами ириса и фруктов, мягкими ореховыми 
оттенками. Послевкусие долгое, гладкое, сухое, с пряными нюансами. Приятный, мягкий, богатый 
аромат виски наполнен тонами сладких садовых и цитрусовых фруктов и орехов. В сочетании с водой 
проявляются нотки пряностей.

Òàëèñêåð Ñèíãë Ìàëò 10 ëåò (Øîòëàíäèÿ)  1.550e
Talisker Single Malt 10 Years Old
Виски обладает полным, богатым, насыщенным, теплым вкусом, в котором ощутимы сладкие ноты 
сухофруктов, ячменно-солодовые тона и оттенки дыма. Продолжительное, насыщенное послевкусие 
демонстрирует торфяные, перечные и солоноватые морские ноты. Виски обладает сильным ароматом, 
наполненным тонами дыма и торфа. В нем также уловимы нотки сока свежих устриц, морской соли и 
сладкие цитрусовые оттенки.

Ëàãàâóëèí Ñèíã Ìîëò 8 ëåò (Øîòëàíäèÿ)  2.690e
«Lagavulin» 8 Years Old
Округлый вкус виски взрывается тонами дыма от костра, нуги, белого перца, торфа, чабера, оттенками 
засахаренного лимона, цитрусового мармелада и орехов. Послевкусие согревающее, очень долгое. 
Богатый аромат виски представлен идеальным сочетанием оттенков дыма, ванили, кожи, цитрусовой 
цедры, молочного шоколада, чая и соленых морских брызг.

Ëàãàâóëèí Ñèíãë Ìîëò 16 ëåò (Øîòëàíäèÿ)   3.300e
Lagavulin Single Malt 16 Years Old 
Виски имеет богатый, полный, острый торфяной вкус, в котором сочетаются интенсивные, благородные 
сладкие тона, соленые морские нотки и дубовые оттенки. В аромате виски доминируют тона хереса, 
которые дополняют легкие оттенки йода и морских водорослей. 

Àêåíòîøåí Àìåðèêàí ÎÀÊ (Øîòëàíäèÿ)   1.750e
Auchentoshan American OAK 
Вкус виски гладкий, живой, с тонами ванильного крема, кокоса и белого персика. Послевкусие 
характеризуется тонами засахаренного грейпфрута и специй. В аромате виски присутствуют тона 
бурбона, которые превосходно гармонируют с оттенками ванили, легкими нотками кокоса и пикантными 
цитрусовыми нюансами.
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Àêåíòîøåí 12 ëåò (Øîòëàíäèÿ) | Auchentoshan 12 Years Old  1.890e
Вкус виски мягкий, округлый, с нотами мандарина и лайма и чуть суховатым послевкусием с оттенка-
ми имбиря и орехов. В аромате виски ощущаются невероятно приятные ноты крем-брюле, цитрусовых 
фруктов, орехов и зеленых листьев.

«Àéðèøìåí» Ñèíãë Ìîëò (Èðëàíäèÿ) | «The Irishman» Single Malt  1.490e
Виски обладает округлым, насыщенным вкусом с нюансами фруктов и сильным солодовым характером. 
Послевкусие продолжительное, с оттенками дуба и темного шоколада. Сложный аромат виски чарует 
цветочными нотами, оттенками ванили, ириски, поджаренного миндаля и меда.

«Àéðèøìåí» 12-ëåòíèé Ñèíãë Ìîëò (Èðëàíäèÿ)  2.400e
«The Irishman» 12 Years Old Single Malt 
Виски обладает ярким, богатым вкусом с нотами ванили, черного перца и спелых фруктов, травяными 
и зерновыми оттенками. Послевкусие долгое, сложное, с оттенками шоколада, дуба, ячменя и 
сливочной помадки. Виски демонстрирует изысканный аромат, сотканный из нот ванили, корицы и 
сладких пряностей, которые гармонично дополняются нюансами яблока, груши, обугленного дерева и 
свежескошенной травы.

ÊÓÏÀÆÈÐÎÂÀÍÍÛÉ ÂÈÑÊÈ | BLENDED WHISKY (50 ìë)
Äæîííè Óîêåð Ðåä Ëåéáë (Øîòëàíäèÿ) | Johnnie Walker Red Label  650e
Виски имеет мягкий, сладковатый вкус с дымными нотками, уравновешенными тонами ванили. Виски 
обладает свежим и выразительным ароматом с оттенком ванили и нотками придымленного солода.

Äæîííè Óîêåð Áëýê Ëåéáë (Øîòëàíäèÿ) | Johnnie Walker Black Label  1.090e
Виски имеет сложный, но гармоничный вкус с мягкими оттенками дыма, солода и фруктовыми нотками 
хереса. Они составляют удивительный баланс с торфяными тонами, нюансами свежей цедры апельсина, 
цитрусовых масел и сладкого изюма. Виски привлекает неподражаемым ароматом с тонами сухого 
дыма, оттенком сладкого изюма и свежими нотками цитрусового масла и апельсиновой цедры.

×èâàñ Ðåãàë 12 ëåò (Øîòëàíäèÿ) | Chivas Regal 12 Years Old  990e
Виски имеет округлый, сливочный, насыщенный вкус с тонами спелых медовых яблок, ванили, орехов и 
ириски. Послевкусие богатое, продолжительное. Аромат виски наполнен нотками диких трав, вереска, 
меда и садовых фруктов.

Äæåìèñîí (Èðëàíäèÿ) | «Jameson»  870e
Виски имеет очень приятный вкус с идеальным балансом пряных, ореховых и ванильных нот, оттенками 
сладкого Шерри и исключительной мягкостью. Послевкусие гладкое, стойкое. Легкий цветочный 
аромат виски приправлен пряными и древесными нотами, а также сладкими ванильными нюансами.

Òîòòîðè êóïàæèðîâàííûé (ßïîíèÿ) | «The Tottori» Blended  1.250e
Вкус виски мягкий, округлый, с нотами пряностей, ванили и шоколада, плавно переходящими в долгое 
послевкусие с древесными нюансами. Виски обладает гармоничным, богатым ароматом, сотканным 
из нот спелых косточковых фруктов, пряностей и дуба.

ÁÓÐÁÎÍ ÂÈÑÊÈ ÑØÀ | BURBON WHISKY USA (50 ìë)

Äæèì Áèì (ÑØÀ) | Jim Beam  700e
Виски имеет богатый, округлый вкус с древесными тонами. Виски обладает легким цветочным 
ароматом с оттенками пряностей.

Äæèì Áèì Äàáë ÎÀÊ (ÑØÀ) | Jim Beam Duoble OAK  900e
Бурбон обладает мягким, интенсивным, гладким, сбалансированным вкусом с оттенками карамели, 
ириски и характерными пряными тонами бочки. Послевкусие теплое и продолжительное. Насыщенный 
аромат бурбона отличается оттенками ванили, карамели и нотками обожженной древесины.

Áóëëåò Áóðáîí (ÑØÀ) | Bullet Burbon  1.300e
«Bulleit» Bourbon — прямой виски из штата Кентукки с беспрецедентным характером, отличающимся 
особым сочетанием пряности и сложности. Небольшие партии бурбона «Bulleit» хранятся в одноэтажных 
складах, в условиях, пригодных для созревания спирта. Сухой, чистый, мягкий, сложный вкус виски 
раскрывается нотками ванили и меда. Послевкусие длительное, дымное. Виски обладает богатым 
ароматом с дубовыми и дымными оттенками.
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Äæåê Äåíèýëñ (Òåííåññè Âèñêè) | Jack Daniels (Tennessy Whisky)  870e
Характерный мягкий вкус виски сочетает в себе карамельно-ванильные и древесные нотки и легкие 
нюансы дыма. Аромат виски достаточно легкий и гладкий, с приятной сладостью, нотками специй, 
маслянистыми оттенками орехов, дымными нюансами.

Граппа | Grappa (50 ìë)

Ãðàïïà Íîíèíî Ôðèóëàíà |  Grappa Friulana Nonino  750e
Она изготовлена из свежих выжимок винограда белых сортов северо-итальянского региона Фриули, 
а именно Траминера, Вердуццо, Мальвазии и др. После ферментации, проводимой в вакууме при 
контролируемой температуре, начинается медленная дистилляция в фирменных емкостях Нонино. 
Объемы производства граппы ограничены и сильно зависят от урожая. Выдержка производится от 
шести месяцев до года в чанах из нержавеющей стали. Граппа обладает традиционным вкусом хлебной 
корки с перечным оттенком. У граппы классический элегантный аромат с нотками лакрицы.

Ãðàïïà «Èëü Ìåðëî äè Íîíèíî» Ìîíîâèòèíüî   1150e
Grappa»Il Merlot di Nonino» Monovitigno
Элегантная, мягкая граппа «Il Merlot di Nonino» Monovitigno является очередным превосходным 
творением итальянской компании Nonino. Ферментация свежего жмыха винограда сорта Мерло 
проходила в стальных емкостях. Выдержка также осуществлялась в стальных емкостях в течение 
6-12 месяцев. Особенностью производства этой замечательной граппы являются специальные 
аламбики прерывного действия, модернизированные Бенито Нонино. Сам процесс в них протекает 
достаточно медленно, чтобы успеть выделить и конденсировать необходимые фракции, отвечающие 
за насыщенность вкусовых и ароматических свойств будущей граппы

Ãðàïïà Ëî Øàðäîíå äè Íîíèíî | Grappa Lo Chardonnay di Nonino  1.150e
Граппа Lo Chardonnay di Nonino производится строго ограниченным тиражом, который зависит от 
количества и качества собранного винограда. Для создания граппы используется только лучший 
Шардоне, выращенный в одной из самых известных производственных зон категории DOC — Колли 
Ориентали дель Фриули (Соlli Orientali del Friuli). Здесь расположены лучшие виноградники, террасами 
спускающиеся со склонов в долину, и с точки зрения климата, а также почв являются идеальными 
для культивирования белых сортов винограда. Ферментация напитка проводится в стальных емкостях 
при контролируемой температуре, а дистилляция проходит незамедлительно после ферментации в 
специальных аламбиках прерывного действия, модернизированных Бенито Нонино. Процесс протекает 
медленно, что позволяет выделять и конденсировать необходимые фракции, отвечающие за вкусовые 
и ароматические характеристики будущей граппы. Аффинаж длится от 6 месяцев до 1 года в открытых 
стеклянных емкостях, после чего граппа выдерживается в небольших дубовых барриках.

Ãðàïïà Èëü Ìîñêàòî äè Íîíèíî Ìîíîâèòèíüî   1.200e
Grappa Il Moscato di Nonino Monovitigno
Элегантная Иль Москато ди Нонино — одна из грапп, принадлежащих к уникальной серии Моновитиньо, 
которая производится не из выжимок, а из цельных ягод винограда. В частности, Иль Москато ди 
Нонино производится из винограда сорта Мускат, который собирается на пике зрелости. Ферментация 
напитка проводится в стальных вакуумных ёмкостях при строго контролируемой температуре, после 
чего следует медленный процесс дистилляции, позволяющий максимально сохранить ароматические 
и вкусовые характеристики винограда. Выдержка напитка проходит в стальных ёмкостях в течение 6-12 
месяцев, после чего Иль Москато ди Нонино разливается в бутылки. Прежде чем насладится нежным, 
чувственным вкусом граппы Иль Москато ди Нонино, её нужно на несколько минут оставить в бокале, 
чтобы она смогла раскрыться восхитительными фруктово-цветочными ароматами.

Кальвадос Франция | Calvados France (50 ìë)

Áóëàð Ïýé ä Îæ, ÂÑÎÏ | Bular Pais d Auge, VSOP  1.890e
Boulard VSOP получен путем смешивания нескольких сортов кальвадоса из апелласьона Pays d’Auge. 
Количество сортов, использованных в ассамбляже, доходит до 20, а их выдержка в дубовых бочках 
колеблется от 4 до 10 лет. Boulard VSOP является замечательным кальвадосом, который отличается 
сложным ароматом, а также сбалансированным и мягким вкусом с бархатистым послевкусием. Вкус 
кальвадоса гармоничный и сбалансированный, с легкими тонами ванили, лесистыми оттенками, 
нотами зрелых яблок. Послевкусие длительное и бархатистое. В аромате кальвадоса элегантные 
лесистые оттенки, тона лесных орехов и тостов из сдобы.
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Áóëàð Ïýé ä Îæ, XO | Bular Pais d Auge, XO   2.500e
Boulard XO получен путем смешивания нескольких сортов кальвадоса из апелласьона Pays d’Auge. 
Количество сортов, использованных в ассамбляже, доходит до 20, а их выдержка колеблется от 8 до 
15 лет. «Boulard XO» является замечательным кальвадосом, который отличается сложным ароматом, а 
также его сбалансированным и мягким вкусом с настойчивым послевкусием. Вкус кальвадоса очень 
гладкий, наполненный оттенками спелого яблока, специй, орехов. Послевкусие длительное пряное. В 
гармоничном аромате кальвадоса тона яблока и ванили, элегантные нюансы дуба

Коньяк Франция | Cognac France (50 ìë)

Êóðâóàçüå ÂÑ | Courvouisier VS   990e
Коньяк имеет очень мягкий, тонкий вкус с тонами зрелых фруктов, весенних цветов и дуба. Коньяк 
обладает легким, чистым ароматом — богатым, свежим и гармоничным, с нотками весенних цветов, 
спелых фруктов и дуба, буквально кричащими об энергии молодого коньяка.

Õåííåññè ÂÑ | Hennessy VS  1.300e
Коньяк имеет многогранный вкус с объемной текстурой и богатой палитрой различных оттенков, в 
которой доминируют ноты ранних фруктов, оттененные легкой свежестью. Приятное послевкусие с 
нюансами ванили создает ощущение завершенности и насыщенности. Коньяк обладает волнующим 
ароматом с преобладающими нотами ванили и дуба, легкими нюансами ягод, за которыми следуют 
нежные оттенки лесного ореха и цветов.

Êàìþ VS | «Camus» V.S.  950e
Camus VS — это уникальный коньяк, обладающий особым стилем, он создается из лучших коньячных 
спиртов, созревание которых проходит в дубовых бочках от 3 до 5 лет. Разливается Камю в элегантные 
бутылки, выполненные в ярком, современном дизайне. Коньяк имеет насыщенный вкус с нотками 
фруктов и специй, послевкусие долгое, богатое с ванильными и древесными тонами. Коньяк обладает 
прекрасным ароматом с нотками цветов, фруктов, тонами лесного ореха.

Êóðâóàçüå ÂÑÎÏ | Couvouisier VSOP   1.650e
Коньяк имеет тонкий вкус с превосходным балансом тонов дуба и экзотических фруктов. Коньяк 
обладает тонким и гармоничным ароматом с оттенками ванили и жареного миндаля. В его составе — 
исключительно старые коньячные спирты, выдержанные от 4 до 12 лет.

Ôðàïåí ÂÑÎÏ Ãðàíä Øàìïàíü Ïðåìüå Ãðàí Êðþ  2.050e
Frapin VSOP Grande Champagne, Premier Grand Cru
Фрапэн ВСОП – яркий представитель великих коньяков Гранд Шампани. Своим исключительным 
качеством он обязан использованию семьей Фрапэн коньячных спиртов из старинных запасов 
(возраст самых молодых спиртов – 10-12 лет). Виноградники Фрапен располагаются на исторических 
землях вокруг замка Chateau Fontpinot и относятся к категории Премье Гран Крю субрегиона Гранд 
Шампань. Местный климат и особенности почвы дают тонкие, изысканные и чистые коньячные 
спирты с богатым букетом, приобретающим с возрастом больше роскоши. В хозяйстве Фрапен 
используются исключительно органические методы выращивания винограда. Часть коньяков Frapin 
выдерживается в стандартных погребах, а часть в уникальных чердачных лофтах, где доля испарений 
гораздо выше, а получаемый коньяк более насыщенный и ароматный. Непродолжительное время 
коньяк выдерживается в бочках из лимузенского дуба, который придает напитку особый характер.

Õåííåññè ÂÑÎÏ | Hennessy VSOP  2.200e
«Hennessy» VSOP — изысканный коньяк, который представляет собой традиционный ассамбляж 
свыше 60 коньячных спиртов, полученных из вин региона Коньяк. Все спирты, которые используют в 
производстве V.S.O.P., выдерживаются в бочках на протяжении 4-12 лет. Причем бочки уже потеряли 
часть танинов, что позволило коньяку приобрести легкость, тонкость и замечательный сложный 
характер. 

Êàìþ VSOP | Camus VSOP   1.590e
Camus VSOP — высококачественный коньяк, который производится из лучших коньячных спиртов, 
поставляющихся из самых известных регионов. Коньяк выдерживается в дубовых бочках не менее 4 
лет. Коньяк обладает великолепным вкусом с нотками цветов, мёда, пряностей, фруктов и дуба. Коньяк 
имеет гармоничный аромат с нотками цветов, фруктов и древесными оттенками.
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Õàéí Ðàð ÂÑÎÏ | Hine Rare VSOP  1.900e
Превосходный вкус с нотами сухофруктов. Приятное послевкусие Аромат Hine VSOP с четко 
выраженными тонами фруктов и цветов на фоне ноток жасмина и меда. Красивый коньячный 
цвет с оттенками меди и старого золота. Коньячный дом Hine тщательно подходит ко всем этапам 
производства, начиная от сбора урожая из регионов Grande и Petite Champagne, и заканчивая мытьем 
бутылок исключительно коньяком. В силу такой требовательности к своей продукции Дом Hine не 
занимается массовым выпуском напитков. Ассортимент коньяков, выпускаемых под торговой маркой 
Thomas Hine, не слишком широк. Зато каждый напиток - это настоящий шедевр коньячного искусства!

 Херес | Jeez (75 ìë)

«Ýëåãàíòå» Ôèíî Äðàé | «Elegante» Dry Fino   700e
Херес «Elegante» Fino Dry — прекрасное сухое вино, обладающее уникальными вкусовыми 
характеристиками. В качестве сырья для вина используется только один сорт винограда — Паломино, 
из которого производят самые утонченные виды хереса. Для того чтобы не повредить ягоды, виноград 
собирают в специальные небольшие корзины. Главной изюминкой производства вина является то, что 
при ферментации в сусло добавляют специальные хересные дрожжи, которые со временем образуют на 
поверхности тонкую пленку — «флёр». Флёр не дает вину окисляться, благодаря чему херес приобретает 
очень свежий, изысканный вкус с легкой благородной кислинкой. Созревание хереса проходит в бочках 
из американского дуба по системе Солера и, согласно Винному закону, принятому в 1933 году, длится 
не менее трех лет. Все это время при каждом перемещении вина используют особые приспособления, 
позволяющие не повредить пленку на его поверхности. 

Ýëåãàíòå Ìåäèóì (Ïîëóñóõîé) | «Elegante» Medium   700e
Полусухой херес «Elegante» Medium создается из двух сортов винограда — Паломино и Педро Хименес, 
которые проходят раздельную винификацию. Паломино отделяется от гребней, мягко прессуется и 
ферментируется при контролируемой температуре в чанах из нержавеющей стали до 11% алкоголя. 
После крепления виноградным спиртом до 15,5% алкоголя вино помещается в систему Солера таким 
образом, чтобы в каждой бочке не доставало 100 лтров вина для образования дрожжевой пленки 
«флёр». После трехлетней выдержки вино крепится до 17% алкоголя, благодаря чему «флёр» отмирает, 
а выдержка продолжается в контакте с кислородом. Педро Хименес собирается достаточно поздно. 
Его оставляют подсушиваться на солнце в течение двух недель, за это время ягоды теряют до 40% 
влаги. Собранный виноград проходит гребнеотделение, прессование и алкогольную ферментацию до 
7% алкоголя. Затем оба вина смешиваются, и херес еще какое-то время хранится в бочках по системе 
Солера. Благодаря такой сложной технологии херес «Элеганте» Медиум обладает превосходным, 
прекрасно сбалансированным, свежим вкусом с обворожительными тонами орехов и сухофруктов.

Ýëåãàíòå Êðèì (Ñëàäêèé) | «Elegante» Cream   700e
Восхитительный херес «Elegante» Cream пленяет сложным вкусом и душистым ароматом. Вино 
изготавливается из самого спелого винограда сортов Педро Хименес и Паломино, произрастающего в 
уникальных условиях испанской Андалусии. Для того, чтобы концентрация сахара в винограде Педро 
Хименес была максимальной, его сначала подвяливают на солнце, а затем пересыпают небольшим 
количеством гипса и только после этого отправляют в давильни, Паломино же отправляют на 
обработку сразу. Для лучшей ферментации в сусло добавляют хересные дрожжи, а затем крепят до 17 
градусов, благодаря чему брожение останавливается. Выдерживается «Элеганте» Крим не менее трех 
лет в семиступенчатых пирамидах из сообщающихся между собой дубовых бочек по методу Солера. 
Суть метода заключается в том, что в системе одновременно хранятся вина разных лет урожая. Когда 
из нижних бочек выбирают херес, его запасы пополняются из вышележащего ряда бочек, и так до 
самого верхнего ряда, при этом строго следят, чтобы количество вина, выбранного из каждой бочки, не 
превышала одной трети.

Портвейн | Porto (75 ìë)

Ìàéíàðäñ Ôàéí Òîíè Ïîðòî | «Maynard´s» Fine Tawny Porto DOC  810e
«Maynard’s» Fine Tawny Porto предствляет собой купаж традиционных сортов винограда. Появление 
портвейна на свет — главная забота Альваро ван Целлера, основного винодела компании и одного 
из ее управляющих. Ферментация проходит в чанах из нержавеющей стали на протяжении 3-х дней, 
предферментационная мацерация длится 1 день. Портвейн выдерживается в маленьких дубовых 
бочках не менее 3-х лет.
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Ìàéíàðäñ Ôàéí Ðóáè | «Maynard´s» Fine Ruby Porto DOC   810e
Портвейн «Maynard’s» Fine Ruby изготовлен из бленда винограда красных сортов. Ферментация сусла 
проходит в чанах из нержавеющей стали на протяжении 3 дней. Портвейн выдерживают в больших 
дубовых бочках на протяжении 3 лет, что обеспечивает будущему вину свежесть и полноту вкуса. Перед 
бутилированием портвейн подвергают охлаждению.

Ìàéíàðäñ Òîíè Ïîðòî 10 ëåò | «Maynard´s» Tawny Porto 10 Years Old   1.600e
«Maynard’s» Tawny Porto 10 Years Old — роскошный портвейн, в производстве которого используется 
виноград сортов Турига Франка, Тинта Рориз, Тинта Баррока, Тинта Као и Турига Насьональ. Однодневная 
предферментационная мацерация и ферментация сусла проходят в чанах из нержавеющей стали. 
Портвейн выдерживают в старых дубовых бочках на протяжении 10 лет. Вкус портвейна обладает 
шелковистой текстурой с нотами спелых ягод и фруктов, которые подчеркнуты тонами инжира, 
нюансами дубовой древесины и дыма. Послевкусие продолжительное и чистое. Ароматический букет 
портвейна изобилует тонами сухофруктов, нюансами орехов, шоколада, меда и ириски.

Ìàéíàðäñ Òîíè Ïîðòî 20 ëåò | «Maynard´s» Tawny Porto 20 Years Old   2.300e
«Maynard’s» Tawny Porto 20 Years Old — прекрасный портвейн, обладающий многогранным пряным 
ароматом и элегантным, мягким вкусом. Порто изготавливается из традиционных для региона и 
производства портвейна сортов винограда: Турига Франка, Тинта Рориз, Тинта Баррока, Тинта Као 
и Турига Насьональ. Урожай собирается вручную с 40-летних лоз с низкой урожайностью. После 
предферментационной мацерации производится ферментация в течение трех суток при температуре 
26 °С и яблочно-молочное брожение. Выдержка в течение не менее 20 лет проходит в старых дубовых 
бочках. Вкус вина элегантный, с мягкой текстурой, гладкими танинами, хорошо сбалансированной 
кислотностью и долгим, глубоким послевкусием. В аромате вина преобладают тона сухофруктов, 
темного шоколада, обжаренных кофейных зерен, специй и пряностей.

Ликеры | Liqueurs (50 ìë)

Êóàíòðî | Cointreau   800e
Ликер обладает восхитительным вкусом – вначале мягким, позже приобретает жгучие тона, с богатыми 
нотками горьких и сладких апельсинов в послевкусии. Ликер будоражит воображение своим богатым 
ароматом с тонами фруктов, белых цветов, горького апельсина и эфирных масел.

Áýéëèñ Îðèäæèíàë | Baileys Original   700e
«Бейлиз» — уникальный сливочный ликер. Его рецепт хранится в тайне, так как до его производства 
никому не удавалось соединить виски и сливки в однородную массу. «Baileys» Original — это только 
самые свежие и лучшие сливки, виски тройной дистилляции, а также сахар, шоколад, карамель и 
ваниль. Несмотря на высокое содержание сливок (около 50%), «Бейлиз» может храниться в течение 24 
месяцев. При этом ликер не содержит никаких консервантов. Их роль в «Бейлиз» прекрасно исполняет 
ирландский виски.

Êàëóà | Kahlua   650e
«Kahlua» — кофейный ликер, лидер по продажам в мире в своем сегменте. Только самые прекрасные 
кофейные бобы сорта Арабика используются для производства «Калуа». Вкус ликера насыщенный, 
кофейный, с легкими, но ощутимыми нотами рома. Аромат ликера завораживающий, кофейный, с 
оттеняющими ванильными нотками.

Ñàìáóêà | Sambuca   750e
Самбука обладает сладким вкусом с характерными оттенками аниса. Аромат ликера раскрывается 
нотами аниса и итальянских трав.

Âàëüäîëüî, «Ëèìîí÷åëëî» äè Ëèìîíå äè Ñîððåíòî   490e
Valdoglio, «Limoncello» di Limone di Sorrento IGP
«Лимончелло», несомненно, является одним из самых известных и распространенных продуктов 
полуострова Сорренто. Дистиллерия Вальдольо может заслуженно похвастаться получением 
сертификата на розлив напитка вне производственной зоны, выданного Консорциумом по защите 
лимонов Сорренто IGP. Сладкий ликер Valdoglio, «Limoncello» di Limone di Sorrento изготавливается путем 
спиртовой мацерации цедры лимонов из Сорренто. Кроме лимонов (минимум 300 г лимонов на литр) в 
состав ликера входят чистая вода, спирт и сахар. «Лимончелло» идеально подходит для употребления 
в качестве дижестива после еды, а также используется для приготовления традиционной выпечки и 
сладостей.
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Ìàëèáó | Malibu   750e
 «Malibu» представляет собой уникальную смесь карибского белого рома и кокоса в оригинальной белой 
бутылке. Ароматный и вкусный ликер — находка для настоящего гурмана и любителя экзотических 
коктейлей. Этот ликер имеет особый вкус и легко смешивается с тоником, что делает его весьма 
популярным. Сладкий, мягкий вкус с оттенками кокоса. Тропический аромат с нотами кокосового 
ореха, ананаса, манго, спелого банана.

Настойки | Tincture (50 ìë)

Áåõåðîâêà Êàðëîâàðñêà | Becherovka Karlovarska   550e
«Бехеровка» — национальный напиток Чехии, своего рода визитная карточка страны. Изначально в 1807 
году этот напиток появился как лекарственное средство для стимулирования пищеварения. Сейчас 
это — популярный ликер, который завоевал большое количество наград во всемирных конкурсах 
алкогольных напитков. Рецепт травяного ликера «Becherovka» хранится в тайне, известно лишь, что 
в его составе содержится более 20 трав и экстрактов. Многочисленными исследованиями доказано, 
что этот напиток может носить терапевтический характер если его пить в небольших количествах 
из специальных маленьких рюмок. Однако отличительные вкусовые качества крепкого ликера 
повсеместно используются в разнообразных коктейлях. Попробуйте знаменитый «Бетон», который 
представляет собой смесь «Бехеровки» с тоником и лимонным соком.

ßãåðìàéñòåð | Jagermeister  600e
Ликер «Jagermeister» производится уже более 70 лет. Название переводится как «мастер-охотник». 
Напиток содержит более 50 компонентов (фруктовые корочки, специи и коренья). «Егермейстер» 
производится путем размокания его составляющих в жидкости — мацерации. Ликер выдерживают 12 
месяцев в дубовых бочках, благодаря чему он приобретает мягкий и богатый вкус. Изначально этот 
напиток употребляли в терапевтических целях для улучшения пищеварения.

Ôåðíåò Áðàíêà | Fernet Branca   750e
Рецепт традиционного горько-травянистого итальянского ликера «Fernet-Branca» был создан семьей 
Бранка в 1845 году и остается неизменным в наши дни. Уже на протяжении многих лет технология 
производства этого напитка хранится в строгом секрете, известно только, что в его состав входит 
около 40 трав и специй из разных уголков света, среди которых есть кардамон, алоэ, хинин, горечавка, 
ревень, мирра, ромашка и шафран. Ликер производится на основе виноградного дистиллята, около 
года выдерживается в дубовых бочках и разливается в бутылки при крепости в 35-40%. Благодаря 
своему уникальному составу, напиток обладает рядом целебных свойств: он стимулирует пищеварение, 
очищает организм, тонизирует, а также успокаивает и расслабляет. 

Àìàðî Íîíèíî Êâèíòýññåíöèÿ | Amaro Nonino Quintessentia   850e
Ликер обладает очень мягким, элегантным вкусом с легким оттенком сладости и восхитительными 
тонами альпийских трав и хереса, приобретенных в процессе выдержки. Яркий, богатый аромат ликера 
раскрывается тонами трав с альпийских лугов и легкими нотками винограда.

Настойки Онегин, «Гурмэ» Россия (50 ìë)

Îíåãèí, «Ãóðìý» Ãðåéïôðóò, Ìèíäàëü è Ëàéì   570e
Onegin, «Gourmet» Grapefruit, Almond and Lime — ягодная настойка, демонстрирующая смелое сочетание 
терпкости грейпфрута, нежной сладости миндаля и кислинки лайма. Настойка изготавливается из 
натуральных ингредиентов методом «sur lie fruitier» (выдержка на ягодном осадке). Благодаря этому в 
настойке сохраняются мельчайшие ягодные частицы. Подобно настоящим винам, настойка является 
«живым» продуктом с натуральной замутненностью. 

Îíåãèí, «Ãóðìý» Âèøíÿ, Áàðáàðèñ è Ãðàíàò   570e
У настойки насыщенный, обволакивающий, сладкий вкус с нотами вишни, барбариса и граната. 
Выразительный аромат настойки манит тонами спелой вишни, граната и барбариса. Онегин, «Гурмэ» 
Вишня, Барбарис и Гранат — ягодная настойка, в производстве которой используются плоды вишни, 
граната и барбариса. Настойка изготавливается из натуральных ингредиентов методом «sur lie fruitier» 
(выдержка на ягодном осадке). 
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Îíåãèí, «Ãóðìý» Êóðàãà, Îáëåïèõà è Ôèçàëèñ   570e
Онегин, «Гурмэ» Курага, Облепиха и Физалис — десертная настойка, в производстве которой используется 
курага, облепиха и физалис. Настойка изготавливается из натуральных ингредиентов методом «sur 
lie fruitier» (выдержка на ягодном осадке). У настойки насыщенный, сладкий вкус с нотами кураги, 
облепихи и физалиса. Выразительный аромат настойки манит тонами кураги, облепихи и физалиса.

Îíåãèí, «Ãóðìý» ×åðíàÿ Ñìîðîäèíà, Åæåâèêà è Àñàè   570e
Онегин, «Гурмэ» Черная Смородина, Ежевика и Асаи — ягодная настойка, в производстве которой 
используются плоды черной смородины, ежевики и асаи. Настойка изготавливается из натуральных 
ингредиентов методом «sur lie fruitier» (выдержка на ягодном осадке). У настойки насыщенный, 
обволакивающий, сладкий вкус с нотами черной смородины, ежевики и асаи. Выразительный аромат 
настойки манит тонами черной смородины, ежевики и асаи.

Îíåãèí, «Ãóðìý» ×åðíîïëîäíàÿ Ðÿáèíà, Êåäðîâûé Îðåõ è Áóçèíà   570e
У настойки насыщенный, сладкий, слегка терпкий вкус с нотами черноплодной рябины, бузины и 
кедрового ореха. Выразительный аромат настойки манит тонами черноплодной рябины, бузины и 
кедрового ореха. Онегин, «Гурмэ» Черноплодная Рябина, Кедровый Орех и Бузина — десертная настойка, 
в производстве которой используется черноплодная рябина, бузина и кедровый орех. Настойка 
изготавливается из натуральных ингредиентов методом «sur lie fruitier» (выдержка на ягодном осадке).

Алкогольные Коктели | Alcoholic Cocktails
Ìîõèòî | Mojito ________________________________________ 350 ìë 850e
Ром, мята, лайм, сахарный сироп, содовая

Ìîõèòî Êëóáíè÷íûé | Mojito Strawberry _______________________350 ìë 890e
Ром, клубника, мята, лайм, клубничный сироп, содовая

Ìîõèòî Ìàëèíîâûé | Mojito Raspeberry _______________________350 ìë 890e
Ром, клубника, мята, лайм, малиновый сироп, содовая

Äæèí Òîíèê | Gin & Tonic ________________________________250 ìë 750e
Джин, тоник, лайм, лед

Êèð Ðîÿëü | Kir Royal ____________________________________200 ìë 790e
Игристое вино, Ликер «Черная смородина»

Êðîâàâàÿ Ìýðè | Bloody Mary ______________________________300 ìë 550e
Водка, томатный сок, лимонный сок, соус Табаско, соль, перец молотый, соус Ворчестер

Ëîíã Àéëåíä Àéñ Òè | Long Island Ice Tee _____________________350 ìë 990e
Водка, джин, ром, текила, Куантро, лимонный сок, Кока-кола

Ìàðãàðèòà | Margarita  ____________________________________ 100 ìë 790e
Текила, лимонный сок, Куантро

Ïèíà Êîëàäà | Pinot Colada  _______________________________350 ìë 750e
Малибу, ром, ананасовый сок, сливки, кокосовый сироп 

Êàìïàðè Îðàíæ | Campari Orange ___________________________250 ìë 750e
Кампари, апельсиновый сок, лед

Áåëëèíè | Bellini  ________________________________________200 ìë 850e
Игристое вино, персиковый сок

Àïåðîëü Øïðèö | Aperol Spritz  _____________________________250 ìë 850e
Игристое вино, Апероль, апельсин, лед

Ôðåí÷ 75 | French 75 ____________________________________250 ìë 890e
Игристое Вино, джин, лимонный сок, сахарный сироп
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Òåêèëà Ñàíðàéç | Tequila Sunrise ____________________________300 ìë 890e
Текила, апельсиновый сок, сироп Гренадин

Àíãåë | Angel __________________________________________200 ìë 750e
Куантро, Бэйлис, ананасовый сок/ Клубничный сироп /молоко

Êóáà Ëèáðå ____________________________________________200 ìë 750e
Ром, Кока-кола, лайм

Êëóáíè÷íàÿ Ìàðãàðèòà ___________________________________ 170 ìë 850e
Текила, лимонный сок, куантро

Êëóáíè÷íûé Äàéêèðè ____________________________________ 170 ìë 790e
Клубника, лимонный сок, клубничный сироп, ром

Äàéêèðè ______________________________________________ 170 ìë 470e
Лимонный сок, ром

Êîñìîïîëèòåí __________________________________________ 170 ìë 750e
Водка, Куантро, клюквенный морс

Íåãðîíè ______________________________________________ 150 ìë 850e
Джин, Чинзано россо, Кампари Битер

Äàáë Îê Ôýøí _________________________________________150 ìë 850e
Бурбон, сахарный сироп, Ангастура Битер

Âèñêè Ñàóýð ___________________________________________ 150 ìë 890e
Бурбон, лимонный сок, сахарный сироп, яичный белок

   
  А

л
к

о
г

о
л

ь
н

ы
е 

К
о

к
т

е
л

и
 | 

A
lc

o
h

o
li

c
 C

o
c

k
ta

il
s 

| А
л

к
о

г
о

л
ь

н
ы

е 
К

о
к

т
е

л
и

 | 
A

lc
o

h
o

li
c

 C
o

c
k

ta
il

s 
| А

л
к

о
г

о
л

 




